ESPRESSOS & CON LECHES

Espresso 3900
Espresso doble 5100
Lungo 4400
Long Black 5100
Americano 4700
Americano cortado 5200
Macchiato / doble 4900/5200
Capuccino 5900
Mokaccino 6500
Flat White 5900
Magic 5400
Latte 6100
Caramel/Vainilla Latte 6800
Extra Shot Espresso 1600

LECHES ESPECIALES

Almendras 1900

(elaboracion propia)
Leche cero lactosa
Leche descremada _

CAFES Y

ICED COFFEES

lced Latte 6400
lced Capuccino 7100
lced Macerado (16 hs) 7100
lced Caramel/vainilla 7100
Espresso Tonic 6800
Cold Brew 7100
Affogato 7100
lced Milkshake 7900
OTROS METODOS
Kalita (1-2 tazas) 7200/12900
V60 (1-2 tazas) 6200/12900
Chemex (2-4 tazas) 12900/20700
Aeropress (2 tazas) 13900
Sifon (2 tazas) 15900
Prensa francesa 156500/23900

(3-6 tazas)

TE EN HEBRAS

TE NEGRO

English Breakfast
Mezcla Ceylon, Assam
y Darjeeling.

TE ROJO (sin cafeina)
Hibisco y Miel

Mezcla de hibisco, rosa
mosqueta, frutas, coco
y pétalos de aciano.
Sabor frutos del bosque
y miel.

TE VERDE

Sencha Fresh

Té verde con menta,
jengibre y lemongrass.
Sabor maracuyad.

MATCHA

Matcha
Matcha Latte

lced Matcha
Mango o Frutilla

OTRAS BEBIDAS

5300
6500
7100

OTRAS BEBIDAS

Agua/Gasificada 500ml
Gaseosa

Jugo de Naranja Natural
Aguas frescas
Chocolatada

Licuados
Frutas con agua
Frutas con leche

Milkshakes
Dulce de leche,
Frutilla o Chocolate

NUESTROS CURSOS Y TALLERES

Te ensenamos nuestro oficio
y te acompanamos a sumergirte en el
mundo del café de especialidad.
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